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Cokoladova fontiana - navod na pouZiti

Slozeni fontany

Jednotlivé komponenty
vyjmeme z prepravnich boxi.

Do zakladny zasuneme
stiredovou trubici, na niz pak
nasuneme dle velikosti
jednotlivé misky, nakonec
zasuneme spiralovity
pohanéci mechanismus,
zapadne do trubice aZdo
zacvaknuti.

Ujistime se, Ze fontana stoji
na vodorovném povrchu,
muzZeme pouZzit vodovahu.
JestliZe ¢cokolada v kaskadé
bude téci nerovnomérné,
upravime dodatecné pomoci
aretovacich kole¢ek ve spodu zakladny u nozicek.

Priprava na rozehiati cokolady

Zapnéte fontanu do sité

Nastavte termostat na nejvyssi stupen - st.10
Tla¢itko zapnéte do polohy ,preheat” (rozehfati)

Nechejte alespoii 15 minut rozehiat spodni misku

Rozpusténi cokolady

Nyni nasypte asi polovi¢ni mnozstvi obsahu jednoho sacku - tj.ccal
- 1,5 kg éokoladovych c¢ocek do hlavni misky.

Za obcasného michani nechejte cokoladu uplné rozpustit.
Pridejte opét cokoladu - dosypte cely 2,5kg sacek
Za obéasného michani nechejte opét zcela rozpustit

Mlééna a bila éokolada vyZzaduji ¢astéjsi promichani, vice se pripaluji



Cokolada Stuperi piedehiati | Priblizny ¢as na rozpusteni
Tmava 10 35 minut i
Mlécéna 7 4 45 minut |

Bila 7 45 minut .

Spusténi fontany

Ujistéte se, Ze fontana stoji na pevném povrchu

V zadném piipadé nesmi byt jakakoliv zahtata ¢ast ¢éimkoliv zakryta
Tlacitko zapnéte do polohy ,,START“

Nasledné dojde ke kaskadovitému protékani ¢okolady

SniZte teplotu termostatu na pozici dle tabulky - k udrZeni tekutého
stavu cokolady.

Cokolada Stuperni termostatu Teplota °F
Tmava 6 115-125
Mlécna 6 115-125

Bila 5 105-115

Dopliiovani cokolady

Jestlize cokolada zacne protékat nespojité, pouze v pramincich, je
potieba doplnit ¢okoladu.

Cokolada se pridava po malych é4stech, vidy 1-2 lzice éocek se
prihodi na vrcholek kaskady, pockame a3 dojde k aplnému
rozpusténi

V pripadé, Ze poti‘ebujeme doplnit vét$i mnoistvi cokolady,
vypneme kaskadovity systém, opét zapneme PREHEAT, nasypeme
cokoladu pfimo do hlavni misky a opét ii za obcasného promichani
rozpustime, tento postup je velice rychly a zabere par minut.

\' pf'ipadé uviznuti kousku potravy pfi namaceni v ¢cokoladé vypnéte
Systéem a pokuste se jej vylovit.
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vl. Cisténifontany

e Po skonceni akce tlacitko umistime do neutralni polohy, odpojime
fontanu od elektrické sité. Nechame chvili zchladnout.

e Stérkou setfeme piebytek ¢okolady zvrchu dolii, do hlavni misky

e Vyndame hlavni Sroub, kaskadovité misKy a trubici - tyto ¢asti lze
umyt ru¢né za pouziti béZného saponatu, piipadné Ize vlozit do
mycKy. Nepouzivame v Zidném pripadé abrazivni myci prostiedKy.

¢ po vychladnuti hlavni misKy ji otd¢enim proti sméru rucicek
uvolnime od mechanické hlavni ¢asti. Piebyteénou ¢okoladu
prelijeme do misky (miiZeme uchovat v lednici piipadné i pro dalsi
pouziti), hlavni misku fadné vyéistime saponatovym prostiedkem
v teplé vodé, v pripadé nedostupnych &asti Ize pouzit kartaéek na
zuby.

* Po vyciSténi a vysuseni viech ¢asti uloZime opét fontanu do jejich
prepravnich boxi.

UPOZORNEN]:

* Nikdy nezakryvame fontanu pri jejim chodu, jednotlivé ¢asti jsou
horké.

e Pred CiSténim odpojime z elektrické sits.

* Nevylévame éokolddu piimo ze spodni ¢4sti s motorem, nejdrive
odsroubujeme hlavni misku a poté ¢okolady vylejeme

* Termostat nastavujeme dle druhu ¢okolady - viz tabulka
* Vpripadé opétovného pouziti fontdny i s ¢éokolddou na druhy den
ubice pohanéci $roub!! Na druhy

0 provozu. Kdyby $roub ziistal ve

fontiné piu tuhnuti cokolady, doslo by k celkovému zniéeni celého

mechanismuy!!



